


C プラン 円12,500
メニュー例

和洋折衷料理コース

オードブル盛り合わせ

造り 3種盛り合わせ

葱香る真鯛の香味醤油蒸し

鰻柳川風鍋

しまね和牛のロースト わさび風味の
グレビーソース 温野菜

炊き込みご飯

香の物 2種

赤出し

デザート 2種

立食／着席ビュッフェ（和洋中）

造り盛り合わせ

胡麻豆腐（天盛り雲丹）

炙り鶏と野菜のあえ物

蟹の紅白なます

魚の餡かけ

鰻かば焼き

スモーク 3種盛合せ

海老とズッキーニのルッコラサラダ

島根名物『赤天』と
チェダーチーズのカスクート

甘鯛と宍道湖産しじみのアクアパッツァ　

牛肉のタリアータ
グリルポテトのローズマリー風味

ポークソテー　ブッタネスカ風

大山どりの香味蒸し　葱生姜タレ

砂肝と野菜の酸辣風味

蒸し帆立の山椒和え

牛肉の黒胡椒炒め

蟹肉入り炒飯

デザート・フルーツ

Bプラン 円10,000

立食／着席ビュッフェ（和洋中）

造り盛り合わせ

タラモサラダ

梅ひじき物相

海鮮編み上げ

牛すき焼き仕立て

スモークサーモンとポルチーニと
トリュフのテリーヌ

イワシのマリネ　カルピオーネ

シーフードと筍のトマトカレー
バターライス添え

ミラノ風ポークのコトレッタ

牛肉と牛タンの煮込み　彩り野菜添え

大山どりのグリエ
ソースディアブル

ピリ辛中華クラゲ

砂肝と野菜の酸辣風味

四川風麻婆豆腐

海老のチリソース

中華風海鮮塩焼きそば

　デザート・フルーツ

メニュー例

Aプラン 円8,000

立食／着席ビュッフェ（和洋中）

鰹タタキのサラダ仕立て

タラモサラダ

鰻焼き

豚の生姜焼き

イタリア風アンティパスト

ミックスサンドウィッチ

バッカラ (鱈 )とパプリカのシチリア風

豚フィレカツと小海老のフライ盛合せ

牛肉と野菜のガーリックバター炒め

猟師風チキンのカチャトーラ

ピリ辛中華クラゲ

蒸し鶏ゴマソース和え

油淋鶏

中華点心

桜エビ入り炒飯

デザート

メニュー例

※表記の料金にはいずれも消費税 ・ サービス料が含まれます。 ※画像は全てイメージです。 ※仕入れ状況により、 メニューを一部変更する場合があります。

※オンテーブルビュッフェメニューは別途

各プラン　オプションメニュー１名様料金（20名様以上でのご注文）
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円
円
円
円
円
円

……
…………………

……………
……………
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国産牛ロースしゃぶしゃぶ（60ｇ）
サザエの浜焼き(１個)
外国産フィレ鉄板焼（60ｇ）
国産ローストビーフ（60ｇ）
活け蝦夷鮑バター焼き(１個)
焼き紅ズワイ蟹1/4（季節物）

2,057
968
968
484
1,331
9,680

円
円
円
円
円
円
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………………
………………
…………

…………………………
…………………

大海老のチリソース（1尾）
宍道湖産しじみラーメン
宍道湖産しじみ汁（1杯）
割子そば（出雲そば）（1段）
握り寿司（３貫）
寿司桶盛（7～8人前）


